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Verbraucher- und Agrarberatung e.V.

Sommer: Schwerpunktthema Bio-Getreide
Liebe Lehrer*innen,

damit Grundschiiler*innen auch in Zeiten der Corona-Krise zu Themen rund um
den 0kologischen Landbau und die Entstehung ihrer Lebensmittel forschen kon-
nen, hat der Okomarkt Verein im Projekt ,Bio-Bauern iiber die Schulter ge-
schaut* Aufgaben und Aktionen zum Themenfeld ,,Bio-Getreide* zusammenge-
stellt. Diese sind in Word gespeichert, damit Sie sie an die Gegebenheiten in Th-
rer Schule/Klasse anpassen konnen. Die Dateien finden Sie auch auf unserer
Homepage: www.oekomarkt-hamburg.de /downloads. Dort werden wir neu er-
stellte Materialien immer weiter erginzen.

Ubersicht:

Deutsch/Fécheriibergreifend Seite | Format
Getreidekunde: Wir untersuchen die vier Ge- 3-6 | Arbeitsblatt 2.- 4. KI.
treidearten und lernen sie zu unterscheiden

Male die Getreidedhren aus. Bastel Dir ein 7-10 | Bastelarbeit 1.- 4. KI.
Getreideplakat.

Liickentext: Getreide rund um die Welt 11 Arbeitsblatt 2.- 3. KI.
Getreideritsel 12 Arbeitsblatt 1.- 4. KI.
Getreideratsel alte Sorten 13 Arbeitsblatt 1.- 4. KI.
Wissenswertes zu alten Getreidesorten 14 Infotext 1.- 4. Kl.
Liickentext: Was braucht Dein Korn zum 16 Arbeitsblatt 2.- 3. KI.
Wachsen?

Miisli aus gekeimtem Getreide 17-18 | Rezept

Blitzbrotchen 19 | Rezept

Englisch

Getreideritsel 15 Arbeitsblatt 3.- 4. KI.
Sachkunde

Getreide wachsen lassen 20-22 | Experiment 1.- 4. KI.
Wer bin ich? 23 Arbeitsblatt 2.- 4. KI.

Wachstumsphasen und Arbeitsgdnge im 6ko- | 24-28 | Arbeitsblatt 1.- 4. KI.
logischen Getreideanbau und in der Getreide-

ernte

Mathe

Textaufgabe/Logik 29 | Arbeitsblatt 3.- 4. KI.
Textaufgabe/Logik 30 | Arbeitsblatt 3.- 4. KI.
Textaufgabe 31 | Arbeitsblatt 1.- 2. KI.

Uber Riickmeldungen freuen wir uns.

Thr Okomarkt e.V. Team
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Gefordert durch:

% Bundesministerium BOLN

fur Erndhrung
und Landwirtschaft e ey

und andere For
Landwirtschaft

aufgrund eines Beschlusses
des Deutschen Bundestages

Gefordert durch das Bundesministerium fiir Erndhrung und Landwirtschaft
aufgrund eines Beschlusses des Deutschen Bundestags im Rahmen des
Bundesprogramm Okologischer Landbau und andere Formen

nachhaltiger Landwirtschaft (BOLN)

Legende
Das Schwein zeigt den Schwierigkeitsgrad; ein Schwein bedeu-
PS) tet leicht, zwei Schweine fortgeschritten und drei Schweine
= schwer.
. Der Kolben bedeutet, dass ein Experiment durchgefiihrt wer-
den soll.

Die Schere zeigt, dass es sich um eine Bastel-Aufgabe handelt.

Das Fragezeichen zeigt, dass es sich um ein Riitsel handelt.

Die Kochmiitze zeigt, dass es sich um ein Rezept handelt.
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Deutsch

Getreidekunde: Wir untersuchen die vier Getreidearten und lernen sie zu
unterscheiden

Lies den Text aufmerksam durch. Finde mithilfe des Textes die Getreideart
sowie die jeweilige Verwendung und Besonderheiten des Getreides heraus
und trage Deine Ergebnisse in die untenstehende Tabelle ein.

Getreidekorner haben es in sich: mit Kohlenhydraten, Eiweiflen, Vitaminen,
Mineral- und Ballaststoffen sind sie mit fast allen lebenswichtigen Nihrstof-
fen ausgestattet. Nicht umsonst gehort Getreide seit Jahrhunderten zur Nah-

rungsgrundlage des Menschen.

Alle Getreidearten gehoren zu der Familie der Griser (Gramineae). Aus dem
Getreidekorn wachst ein bis zu 1 Meter langer Halm, an dessen oberem Ende
die Frucht - die Ahre - sitzt. Sie enthiilt etwa 40 - 60 Korner. Jede der vier
Hauptgetreidearten hat ihre speziellen Anspriiche an Standort und Klima.

Man kann die einzelnen Getreidearten mit Hilfe ihrer charakteristischen Ah-
ren und Korner unterscheiden. Im Folgenden kannst Du ein paar Besonder-

heiten uiber die verschiedenen Getreidearten lesen.

Weizen:
- Ahre ohne Grannen (Grannen nennt man die Hirchen
der Pflanze)
- goldgelbe bis rotliche, dick-rundliche Korner
- Erntezeit im Juli oder August

- Halme konnen bis zu 1,5 m hoch werden
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Roggen:

Gerste:

besitzt einen hohen Anteil an wasserun-

loslichem, elastischem Klebereiweil3 (Gluten) und zeich-
net sich daher gegeniiber den anderen Getreidesorten
durch eine besonders gute Backfahigkeit aus
Hauptgetreideart in Deutschland, weltweit auf Platz 2
wird verwendet in Form von Weizenmehl fiir Brot und

Kuchen sowie fiir Nudeln

Ahre mit kurzen Grannen

griinlich-graue, spitze und lingliche Korner

Erntezeit im August

Halme konnen bis zu 2 m hoch werden

besonders wertvoll fiir die Erndhrung ist der hohe An-
teil an essentiellen Aminosiuren sowie an den Vitami-
nen B1, B2, E und Niacin

bei uns das meistangebaute Getreide fiir Brot, wird ver-
wendet in Form von Roggenmehl fiir Vollkornbrot und

Mischbrot

Ahre mit langen Grannen

weillliche, ovale Korner

Erntezeit im Juli oder August

Halme werden bis zu 60cm hoch, niedrigstes Getreide
wahrscheinlich élteste Getreideart

das Malz aus der Gerste wird zum Bierbrauen verwen-
det, auch Graupen und Malzkaffee wird daraus ge-

macht
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Hafer:

keine Ahre, sondern Rispe

gelbliche, schmale und léingliche Korner

Erntezeit von Mitte bis Ende August

Halme konnen bis zu 1,5 m hoch werden
Ernahrungsphysiologisch ist Hafer die hochwertigste
Getreideart, gilt wegen seines extrem hohen Fett- und
Eiweiligehaltes als Kraftnahrung

die Korner sind wegen des geringen Kleberanteils kaum
zur Herstellung von Brot geeignet

wird verwendet als Haferflocken im Miisli, als Futter

fiir Pferde
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Verwendung + Besonder-
heiten

Name Getreide-
art
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Male die Getreideidhren aus. Wenn Du Lust hast, kannst Du sie auch aus-
schneiden und Dir ein Getreideplakat oder ein Getreidebiichlein basteln.

Kennst Du noch weitere Getreidearten? Male sie dazu.
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Deutsch
Bitte fiille die Liicken in dem Text. Benutze dazu die untenstehenden Wor-

ter.

Getreide rund um die Welt

Uberall auf der Welt dient als ein wichtiges

Grundnahrungsmittel. Welche Art von Getreide in einem

gegessen wird, hat verschiedene Griinde. Es hingt zum einem vom

ab. Auflerdem besitzt jede Nation auch ihre

eigene und somit
Diese bestimmt die des Landes. In
Deutschland wird traditionell viel in Form

von Brot und Brotchen sowie Nudeln gegessen.

In Siidamerika wird hingegen sehr viel ge-

gessen, da dieser dort gut wichst. Man kann aus ihm viele verschiedene

Produkte machen, wie z.B. und Tortillas. In

Asien ist das Hauptnahrungsmittel. Auch hie-

raus lassen sich viele leckere Produkte herstellen.

wird hauptsichlich in Afrika und Asien ange-

baut. Er kann als ganzes Korn ahnlich wie Reis gekocht und siif3 oder

zubereitet werden.

Worter zum Einsetzen:

Weizen Reis Klima  salzig  Tradition =~ Maismehl  Geschichte

Getreide  Hirse Essgewohnheiten @ Land  Mais
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Deutsch
Zehn Begriffe zum Thema Getreide verstecken sich in diesem Buchstaben-

feld. Kannst du alle finden?

Begriffe:
HAFER HALM WEIZEN BLATTER AHRE MAIS GERSTE

WURZEL ROGGEN GRANNEN
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:
Deutsch

Funf alte Getreidesorten verstecken sich in diesem Buchstabenfeld.

Kannst du alle finden?

Begriffe:

URDINKEL EMMER EINKORN KAMUT GRUENKERN
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Infotext .u

Wissenswertes zu alten Getreidesorten:

Friiher waren bei uns auch andere Getreidearten verbreitet, wie Emmer,
Dinkel, Einkorn etc. Da sie nicht ganz so ertragreich sind, sind sie in Ver-
gessenheit geraten und wurden durch andere Sorten abgelost.

Alte Getreidesorten werden vor allem in der Bio-Landwirtschaft wiederent-
deckt und vermehrt angebaut. Die Pflanzen dieser Sorten sind héufig ro-
buster und konnen besser gegen Pflanzenkrankheiten und Schidlinge be-
stehen. Das ist gerade im okologischen Landbau wichtig, denn dort wird
auf den Einsatz von chemisch-synthetischen Pflanzenschutzmitteln verzich-
tet. Auflerdem enthalten sie wichtige Inhaltsstoffe, die in den heute vorwie-
gend angebauten Arten nicht oder nur in geringerem Mafie vorhanden
sind. Daher werden sie fiir eine gesunde Ernihrung zunehmend geschitzt.
Du findest sie im Bio-Laden, im Supermarkt in der Bio-Ecke oder in der
Bio-Backerei.
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Seven types of grains are hidden behind the letter field.

- und Agrarberatung e.V.

Can you find all of them?

Begriffe:

WHEAT

K T
W Z
D H
F U
L A
K A
T D
A M
0O G
MAIZE

RICE

15

OAT

K W
L E
R E
K Y
A I
M E
U S
I C
K D

BARELY

RYE

MILLET
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Deutsch

Bitte fiille die Liicken in dem Text.

Benutze dazu die unten stehenden Worter.

Was braucht Dein Korn zum Wachsen?

Aus einem Samenkorn wachst eine neue Pflanze. Damit das Korn keimen

kann, braucht es zunichst zum Quellen. Dadurch

wird das Korn grofier und die Samenschale platzt auf. Bei zu viel Feuchtig-
keit fingt das Samenkorn allerdings an zu faulen, bei zu wenig vertrocknet

es. Anschlieffend benotigt es viel fiir die verstarkte

Atmung. Das Korn hat grofle Anspriiche: es braucht namlich auch eine be-

stimmte , damit es wachsen kann. Die meisten

Getreidearten lieben Temperaturen um die 20-21 Grad. Bekommt das
Korn alles, was es zum Wachsen braucht, erscheint nach ein paar Tagen
bereits ein Keimling. Aus dem Keimling wachsen zuniichst diinne

, die sich im Boden verankern. Sie versor-

gen den Keimling mit Wasser und Mineralstoffen. Dann erscheint der

. Aus ihm entsteht spater der Halm mit

Blatt und Ahre.

Worter zum Einsetzen:

Temperatur Spross Wasser Wurzeln Sauerstoff/Luft
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Miisli aus gekeimtem Getreide

Vorbereitungsdauer: ca. 3 Tage

So lasst Du die Weizenkorner keimen:
1. Gib abends fiir jede Person zwei Essloffel Weizenkorner in eine Schiissel.

Gib so viel Wasser hinzu, dass die Kor-

ner bedeckt sind. Du brauchst:
2. Schiitte die Korner am niachsten Morgen . §
o Weizenkoérner *
in ein Sieb und spiile sie unter flieen- o 1Sieb
o 1 Schiissel
dem Wasser ab. o 1 feuchtes Tuch
. . . o Viel frisches Obst
3. Lasse die abgespiilten Weizenkorner 5 Sahr{ e oder Joghurt

tagsiiber in dem Sieb in der Schiissel ste- ) )
*Weizenkorner bekommst Du

hen. Decke die Schiissel mit einem feuch- | zB. in der Drogerie, im Super-
markt oder Bioladen
ten Tuch ab.

4. Spiile die Korner abends wieder mit

Wasser ab und decke die Schiissel wie- 7

der zu. Wiederhole das Abspiilen und
Stehenlassen so oft, bis die Keime etwa so lang sind wie das Weizenkorn

selbst. Das dauert etwa drei Tage.
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Wahlweise konnen die Korner auch in Keimgliasern zum Keimen gebracht
werden.

So bereitest Du ein Miisli aus gekeimten Kornern zu:

Gib zu Deinem gekeimten Getreide viel frisches Obst und ein wenig Sahne

oder Joghurt.

Guten Appetit!
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Blitzbrotchen

So machst Du die Blitzbrotchen: Du brauchst:

o 1 Essléffel Butter
Verriihre Butter, Ei, Salz, Magerquark, Mehl und

o 1Ei
Backpulver miteinander. o 1 gestrichenen Teeldffel
Forme den Teig zu einer Rolle und halbiere sie in Salz

der Mitte. Teile nun jedes Stiick in drei gleich © 2509 Magerquark

. . . . o 250 g Weizenvollkorn-
grofie Teile. Forme die 6 Teile zu Brotchen.

Lege die Brotchen auf ein mit Backpapier ausge- 5 T/Zhlmte Backpulver
legtes (oder gefettetes) Blech.

Schiebe das Blech in die Mitte des Backofens und

backe die Brotchen bei 225° C etwa 20-25 Minuten. Die Brotchen sind fertig,

wenn sie hohl klingen.

Variationen:

Mohn- und Sesambrotchen:

Bestreiche die Oberseite der Brotchen mit Wasser und wilze sie in Mohn
oder Sesam.

Sonnenblumenbrotchen:

Fiige dem Brotchenteig 50 g¢ Sonnenblumenkerne hinzu. Bestreiche die fertig
geformten Brotchen mit Wasser und bestreue sie mit Sonnenblumenkernen.

Nussbrotchen:

Knete 75 g gehackte Niisse (Haselniisse, Walniisse, Mandeln, Cashewkerne,
Pinienkerne) unter den Teig.

Rosinenbrotchen:

Gib nur eine Prise Salz in den Brotchenteig und 1 Tiitchen Vanillezucker.

Knete zum Schluss 3 Essloffel Rosinen unter.
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Sachkunde
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Experiment: Getreide wachsen lassen

Verschliefle das Loch im
Blumentopf mit einem
kleinen Stein, damit die
Erde nicht rausfillt.
Fiille Deinen Blumentopf
mit Blumenerde.

Mache mit Deinem Fin-
ger 5 kleine Locher in die
Erde und lege in jedes
Loch 2 Getreidekorner.
Die Locher sollen nicht
tiefer als 1 cm sein.

Bedecke die Getreidekor-
ner vorsichtig mit Erde.

Bendtigtes Material:

o Kleiner Stein

o Blumentopf (mit
Loch an Unter-
seite)

o Blumenerde, am
besten torffrei in
Bio-Qualitdt

o Ca. 10 Getreidekor-

ner

4
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- Begielle die Erde vorsich-
tig mit Wasser, so dass sie
schon feucht ist.

- Stelle den Topf an einen
hellen Ort, z.B. auf die
Fensterbank und halte
die Erde stets leicht
feucht.

Fiihre Protokoll. Ab welchem Tag kannst du Verinderungen erkennen?
Beschreibe Deine Beobachtungen und trage sie in die Tabelle ein.

Male am 3., am 5., am 10. Und am 15. Tag ein Bild von Deinen Getreidepflan-
zen.
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Experiment: Getreide wachsen lassen

4 \
-

Mein Beobachtungstagebuch A
Datum Linge der grofiten Pflanze | Beobachtungen

in cm
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Sachkunde

Wer bin ich?

Urspriinglich stamme ich aus Nordwestafrika und Spanien, aber heute
werde ich auf der ganzen Welt angebaut. Ich unterscheide mich in meinem
Aussehen von meinen Verwandten deutlich, da ich keine Ahren sondern
Rispen trage. Man isst mich gern im Miisli oder kann sogar Milch aus mir
herstellen. Auch Pferde liecben mich. Weif3t Du nun wer ich bin?

ICh DIN @IN/@ueeieeniiieieteiiieiereeeeeeeeeseeeeessscssssasscannnns

Male mich:
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Sachkunde

Wachstumsphasen und Arbeitsginge im 6kologischen Getreideanbau und
in der Getreideernte

Bringe die Bilder in die richtige Reihenfolge und ordne die untenstehenden
Texte a) bis f) den Bildern passend zu. Schneide dazu Bilder und Texte aus
und klebe sie auf ein grofies Blatt. Alternativ kannst Du die richtigen Buch-
staben jeweils neben die Bilder schreiben.
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©BLE, Bonn/Foto: Thomas Stephal

©BLE, Bonn/Foto: Thomas Stephan
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©BLE, Bonn/Foto: Thomas Stephan
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a) April, Winterweizen, okologischer Landbau: Winterschlaf

Wihrend des Winters wachsen die Pflanzen nicht weiter. Diese Phase nennt
man Winterruhe. Die jungen Weizenpflanzen konnen Temperaturen bis minus
20 Grad ertragen. Und die Winterformen der Getreide konnen den Frost nicht
nur aushalten, sondern brauchen ihn sogar: Ohne den Kiltereiz wiirden sie im
darauffolgenden Sommer keine Ahren und Korner ausbilden.

Hier siehst du die jungen Weizenpflanzen in Reihen stehen. Im weiteren
Wachstum bilden die Pflanzen ein bis zwei Seitentriebe aus. Die Ausbildung
der Seitentriebe nennt man Bestockung. Beim Winterweizen setzt die Besto-
ckung in der Regel im Friihjahr ein.

b) Juni, Winterweizen, okologischer Landbau: Die Korner fiillen sich

An jeder Ahre entwickeln sich zahlreiche kleine Bliitchen. Aus diesen Bliitchen
entwickeln sich die Getreidekorner. Solange die Pflanzen griin sind, sind die
Korner noch milchig und weich. Die Pflanze lagert viele Nihrstoffe wie Koh-
lenhydrate und Eiweifle in die Korner ein. Im weiteren Verlauf reifen die
Pflanzen und die Getreidekorner immer weiter ab. Die Pflanzen werden gelb-
lich und die Korner werden hiirter.

¢) August, Weizenfeld, 6kologischer Landbau: Ist das Korn reif?

Goldgelb steht jetzt der Weizen auf dem Feld. Das Getreide ist erntereif, wenn
die Ahrenteile briichig werden und die Kérner ganz hart sind. Jetzt l6sen sie
sich auch leicht von den Ahren. Der Landwirt priift den Feuchtigkeitsgehalt
des Korns mit einem Messgeriit.

d) August, Winterweizen Mihdrescher: Der Méhdrescher kommt

Geerntet wird mit einem Mihdrescher. Der Mihdrescher hat vorne ein
Schneidwerk, mit dem die Getreidehalme abgeschnitten werden. Von dort wer-
den sie ins Innere der Maschine zur Dreschtrommel befordert. Dort wird das
Getreide gedroschen. Dabei fallen die Korner aus den Ahren. Das Stroh wird
im Inneren des Mihdreschers weiter transportiert und am Ende des Miihdre-
schers wieder ausgespuckt. Die Getreidekorner werden mit Hilfe von Sieben
und Luftgeblise von den anderen Pflanzenteilen getrennt und dann im Korn-
tank gesammelt.
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e)

August, Kleeuntersaat bei Getreideanbau, 6kologischer Landbau: Wie man
sich bettet ...

Auf dem Stoppelfeld bleibt das Stroh liegen. Es muss meist noch etwas trock-
nen, bevor es zu Ballen gepresst wird (auf dem Bild siecht man noch Kleeunter-
saat).

Das Stroh benutzt der Bio-Landwirt beispielsweise als Einstreu in den Tierstil-
len, damit es sich die Tiere auf weich gepolsterten Liegefléiichen bequem ma-
chen konnen. Wenn es nicht als Einstreu fiir die Tiere gebraucht wird, hiickselt
der Méhdrescher es so klein, dass es nach der Ernte gleich mit einem Grubber
oder Pflug in den Boden eingearbeitet werden kann.

September, Zwischenfrucht, 6kologischer Landbau:

Was du hier siehst, ist nicht nur Getreide, sondern es sind verschiedene Pflan-
zenarten u.a. Sonnenblume, Ackerbohne, Erbse, Buchweizen und Getreidesor-
ten. Diese so genannte Zwischenfrucht ist gut fiir den Boden: sie Liisst den Bo-
den ruhen, durchwurzelt ihn und hinterlédsst mit den Ernteriickstinden Stick-
stoff als natiirlichen Diinger. Das ist gerade im 6kologischen Landbau wichtig,
denn der Bio-Bauer verzichtet auf den Einsatz von kiinstlich hergestellten
Diingemitteln.

Winterweizen ist eine anspruchsvolle Pflanze, die viele Nihrstoffe, einen mog-
lichst kriimeligen, lockeren Boden und eine gute Wasserversorgung bendotigt.
Die Zwischenfrucht wird in der Regel mehrmals abgeméiht und meist an die
Tiere verfiittert.

g)

August, Aussaat von Winter-Getreide, 6kologischer Landbau: Der richtige
Zeitpunkt

Winterweizen kann ziemlich spiit im Jahr gesiit werden - in der Regel bis Mitte
Oktober, manchmal sogar noch etwas spiiter.

Mit der Simaschine werden in regelmifligem Abstand feine, etwa ein bis drei
Zentimeter tiefe Rillen in den Boden gezogen. In diese Spur fillt das Saatkorn.
Am Ende der Simaschine befinden sich noch kleine Metallstangen, die iiber
den Boden streichen und dabei die Rillen wieder mit Erde zuschiitten.

Nun ist die Saat im Boden, die Korner sind von allen Seiten mit Boden umge-
ben. So konnen sie nicht so leicht von den Saatkrihen oder Tauben gefressen
werden. Auf einem Quadratmeter werden etwa 300 bis 400 Getreidekorner
ausgesat.
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Mathe

Ernte vor 200 Jahren und heute

Frither wurde das Getreide von Hand geerntet, heute iibernimmt das eine
Maschine, der Mahdrescher.

Ernte frither von Hand Ernte heute mit Mahdrescher
1 Hektar = 10 000 m 2 1 Hektar = 10 000 m 2
Mihen
Garben binden und aufstellen » ca. 1 Stunde

» ca. 75 Stunden

Garben einbringen
» ca. 30 Stunden

Dreschen und Reinigen
» ca. 30 Stunden

a) Berechne, wie viele Arbeitsstunden vor 200 Jahren fiir die Ernte mit
der Hand notig waren, um einen Hektar Getreide zu ernten.

b) Wie viele Arbeitsstunden weniger braucht heute der Mahdrescher
fiir einen Hektar?

¢) Friiher hatte ein Arbeitstag circa 12 Stunden (von Sonnenaufgang bis
Sonnenuntergang). Wie viele Arbeitstage benotigt man fiir das Ein-
bringen der Garben und das Dreschen und Reinigen des Getreides
auf einem Hektar?

d) Berechne die Arbeitszeit vor 200 Jahren fiir die gesamte Getreide-
ernte von 5 Hektar, und vergleiche sie mit der Zeit, die heute mit dem
Mahdrescher gebraucht wird.
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Mathe

1. Der Bicker bendotigt fiir ein Brot 100 Teile Mehl und 60 Teile Wasser.

Das heif3t, wenn er 10 kg Mehl verwendet, benotigt er 6 kg (=6 1)
Wasser.

Wie viel Wasser braucht der Bicker.......
a) ...... fiir 20 kg Mehl?

b) ...... fiir 100 kg Mehl?

€) ceeeen fiir 150 kg Mehl?

. Der Backer bezahlt fiir einen 25-kg-Sack Mehl 30 Euro. Fiir ein Brot

benotigt er 500 g¢ Mehl.

a) Wie viele Brote kann der Backer aus einem Sack Mehl herstellen?

b) Was miisste ein Brot mindestens kosten?

¢) Der Biacker bekommt vom Bio-Bauernhof in seinem Dorf in der
Woche insgesamt 3000 kg Mehl geliefert. Was kostet ihn das?

. Am Tag isst Heidi ungefidhr 220 g Brot.

a) Wie viel Brot isst sie in einer Woche?
b) Wie viel Brot isst sie in einem Monat?
¢) Wie viel Brot isst sie in einem Jahr?

. Um ca. 30 Brotchen zu backen, benotigt man 1 kg Mehl.

a) Wie viel Mehl braucht man, um 15 Brotchen herzustellen?
b) Wie viel Mehl braucht man, um 250 Brotchen herzustellen?
¢) Wie viel Mehl braucht man, um 1000 Brotchen herzustellen?
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Karl und Anton haben zusammen 20 Brotchen .
Karl hat zwei mehr als Anton. Wie viele Brotchen hat Karl, wie viele An-

ton?




