Informationen fur Lehrkrafte: Thema Bewusster Fleischkonsum

Vorlage Forscherfragen fiir Besuch auf dem Biohof

Liebe Lehrerin und lieber Lehrer,

die folgenden Fragen sind als Hintergrundinformation fiir Sie gedacht. Lassen Sie die Kleingruppen
zundchst selber die Fragen formulieren, die sie interessieren. Bei einer Hoferkundung kommen in der
Regel die folgenden Fragestellungen zur Sprache.

Schwein

1. Welche und wie viele Tiere leben im Stall?

2. Wie sieht die tagliche Futterration aus?

3. Wie sieht es im Stall aus, damit die Schweine ihre arteigenes Verhalten ausleben kénnen
3.1. Wo schlafen die Schweine?

3.2. Wie reinigen sich die Schweine?

3.3. Wo koten die Schweine?

3.4. Wo fressen und trinken die Schweine?

4. Wie oft wird der Stall eingestreut und was geschieht mit dem Mist?

5. Welche weiteren Arbeiten sind im Stall zu erledigen?

6. Was passiert wenn ein Schwein krank wird?

7. Wann und wo werden die Schweine geschlachtet und wie wird das Fleisch verkauft?

Rind

1. Welche und wie viele Tiere leben auf dem Hof?

2. Werden die Rinder zur Fleisch- oder Milchproduktion gehalten?

3. Wie sieht die tagliche Futterration im Sommer und Winter aus?

4. Wie sieht es im Stall aus, damit die Rinder ihre arteigenes Verhalten ausleben kénnen
4.1. Wo schlafen die Rinder?

4.2. Wie reinigen sich die Rinder?

4.3. Wo koten die Rinder?

4.4. Wo fressen und trinken die Rinder?

5. Wie oft wird der Stall eingestreut und was geschieht mit dem Mist?

6. Welche weiteren Arbeiten sind im Stall und auf der Weide zu erledigen?

7. Was passiert wenn ein Rind krank wird?

8. Wann und wo werden die Rinder geschlachtet (gemolken) und wie wird das Fleisch (die Milch)
verkauft?

Huhn

1. Welche und wie viele Tiere leben im Stall?

2. Wie sieht die tagliche Futterration aus?

3. Wie sieht es im Stall und Auslauf aus, damit die Hiahner ihre arteigenes Verhalten ausleben
kdnnen?

3.1. Wo schlafen die Hiihner?

3.2. Wie reinigen sich die Hihner?

3.3. Wo koten die Hiihner?

3.4. Wo fressen und trinken die Hiihner?

3.5. Wann und wo legen die Hiihner ihre Eier?

4. Wie oft wird der Stall eingestreut und was geschieht mit dem Mist?

5. Welche weiteren Arbeiten sind im Stall zu erledigen?

6. Was passiert wenn ein Huhn krank wird?

7. Wann und wo werden die Hiihner geschlachtet und wie wird das Fleisch verkauft?
8. Wie und mit welcher Kennzeichnung werden die Eier verkauft?



